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LAMARTIN E S Vin de Pays du Lot

A HORS

T Rosé de Lamartine

Alain Gayraud

Propriétaire-vigneron

Appellation :
Vin de Pays du Lot rosé

Mise en bouteille :
par Alain Gayraud au Chateau Lamartine

Présentation :
bouteille bordelaise tradition

Origine :

Saignée de vieilles vignes, 1/3 Malbec, 1/3 Merlot, 1/3
Syrah

Terroir :

Argilo-calcaire
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Rendement :
50 hectolitres / hectare

Vinification :
Fermentation basse température offrant une bonne
conservation des arémes et du fruit.

Caractéristique :

C’est la boisson pour le plaisir. C’est aussi la découverte pour les plus jeunes dont I’his-
toire avec le vin ne fait que commencer.

Un nez de fruits rouges (framboise, cassis) tendance bonbon anglais offre ce qu’il faut
d’acidité pour la fraicheur, tout en ayant du gras et de la rondeur.

Il associe un brin de typicité a une puissance de fruit qui accompagnera a merveille les
entrées et les grillades de I’été.
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